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Presentacion

Los estudios de
Ingenieria Técni-
ca Agricola co-
menzaron a im-
partirse en la
Escuela Univer-
sitaria Politécni-
ca de Cartagena
en 1983. La
Escuela  Técni-

ca Superior de

Ingenieros Agrénomos
(ETSIA) se cre6 en Cartagena
en 1996, siendo Universidad
de Murcia. Al crearse la Uni-
versidad Politécnica de Carta-
gena (UPCT) en 1998, la Es-
cuela pasé a su denominacion
actual.

Ubicada en el Paseo Alfonso
XIII de Cartagena, actualmente
cuenta con 65 profesores y
profesoras, pertenecientes a 13

Departamentos. Los de Ciencia y
Tecnologia Agraria, Ingenieria de
los Alimentos y del Equipamiento
Agricola y de Produccion Vegetal
aportan 45, con docencia casi en
exclusiva en las distintas titulacio-

nes.

Existe a su vez una estre-
cha colaboraciéon con el tejido
empresarial agroalimentario, de
gran importancia en la Region de
Murcia, que facilitan la necesaria

transferencia de conoci-
mientos para la innovacion
y la insercién laboral de

nuestros titulados.

La Ingenieria
Agrondémica es el
motor de la nueva

gestién de los recursos

naturales, de los

alimentos y del ocio

Este boletin pretende dar a cono-

cer a la sociedad la actividad rea-
lizada por el personal docente e
investigador adscrito a la ETSIA,
y de esta forma mostrar el impor-
tante papel que desempefiamos en
ella.

Alejandro Pérez Pastor
Director de la ETSIA

Recursos Materiales

El edificio de la ETSIA, dispone de un
aulario donde se imparte la docencia de
sus titulaciones y cuenta con 33 laborato-
rios, 14 para la docencia y 19 para in-

vestigacion y desarrollo.

Los laboratorios destinados a la docencia
tienen capacidad para 16 - 20 puestos de
trabajo, suficientes para dar cabida a los
grupos de practicas de laboratorio. Los la
laboratorios de practicas estin conve-

maquetas de auto-
matismos, motores
y maquinarias, ma-
quetas de fertirriga-
cion,  simuladores
hidréaulicos. Dado el
caracter practico de
estas titulaciones y
investigacion
generada por los 15

nientemente dotados con equipamiento grupos de investigacion adscritos a la ETSIA, los laborato-

que depende de la docencia que se im- rios se mantienen actualizados con los equipos mas innova-
parte en ellos, dores, con el fin de
ordenadores, lu- formar al alumno en
pas, microscopios, las mas modernas
espectofotome- tecnologias.
tros, incubadores,

centrifugas, auto-

claves, sensores,

www.etsia.upct.es
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La ETSIA cuenta ademas con dos plantas piloto de Tecnologia de Alimentos,
dotadas de equipos habituales de las industrias alimentarias, tales como intercam-
biadores de calor, tuneles de deshidratacion o camaras de frigo-conservacion.
Ademas de los laboratorios docentes, en el

edificio hay 19 laboratorios destinados a

con equipamiento especifico, acorde con la
investigacion que se realiza en ellos, siste-
mas de electroforesis, termocicladores, microscopios

de fluorescencia y de contraste de fases, entre otros.

|
|
|
|
I+D-+i. Estos laboratorios, estan dotados |
|
|
|
|

Centros Asociados a la ETSIA

Instituto de Biotecnologia Estacion Experimental
Agroalimentaria
“Tomas Ferro” (ESEA)

El Instituto de Biotecnologia
Vegetal (IBV), intimamente
ligado a la ETSIA, se cred
para establecer y consolidar

grupos de investigacion de

excelencia en la Region de ] ) ) )
La Estacion Experimental Agroalimentaria Tomas Ferro

(ESEA), situada en La Palma, a 12 kilometros de Cartagena,
constituye un centro complementario de la actividad docente e

Murcia en biotecnologia vegetal, agroalimentaria e
ingenieria de los sistemas biologicos.

Dispone de nueve laboratorios especializados. Salas . . L
. L , investigadora de la ETSIA, y pone a disposicion de los alumnos
de microscopia, histologia, de cromatografia de gases ) . . .
. ., . . y del personal investigador de la UPCT modernos equipamientos
de radioisotopos, de evaluacion sensorial de alimen- ) . . o )
., agricolas como invernaderos experimentales de vidrio, diversa
tos, de preparacion de muestras y de apoyo a las cua- . ; . ] . )
. . ., ., maquinaria agricola, instalaciones automatizadas de riego, parce-
tro camaras de refrigeracion y la de congelacion. . . . .
. las de regadio al aire libre, parcelas de cultivo ecologico, salas de
Asimismo cuenta con un Banco de Germoplasma y

, - investigacion en tecnologia e ingenieria de alimentos y salas de
cuatro camaras de crecimiento controlado.

) practicas de mecanizacion agraria, entre otras.
Con su transferencia . . .
, . Alberga 13 laboratorios, una planta piloto y 15 ha de cultivo al
de tecnologia y servi- o o
aire libre y bajo invernadero, asi como con un embalse de 10.000
m’. En la ESEA se lle-

van a cabo las tres fun-

cios, favorece el desa-
rrollo empresarial en

este sector. . .
ciones principales de la

Universidad, la docente,
la investigadora y la
social.

www.tomasferro.upct.es

www.upct.es/ _ibvupct,
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ACTIVIDAD EDUCATIVA

Oferta Educativa

INGENIERIA DE LA HORTOFRUTICULTURA Y

; JARDINERIA (GIHJ)

OFERTA
EDUCATIVA

Olimpiada
Regional
Agroalimentaria y
Agroambiental

El objetivo de esta actividad es difun-
dir las enseflanzas superiores que se
imparten en la ETSIA y contribuir a
que la sociedad conozca la importan-
cia del sector agroalimentario de la
Region.
La I y II ediciones tuvieron gran aco-
gida inscribiéndose mas de 200 alum-
nos de los centros educativos de la
Region.
Asignaturas de
Tecnologia Industrial
Biologia
Ciencias de la
Tierra y

Medioambiente

INGENIERIA DE LAS INDUSTRIAS
AGROALIMENTARIAS (GIIA)

Actividades de
divulgacion Educativa

Itinerarios
Docentes
Agroalimentarios

Se pretende divulgar la cultura
cientifica entre los alumnos de
secundaria y primaria, asi
como fomentar la vocacién

tecnologica, enfocada al sec-
tor agroalimentario.

Los itinerarios se imparten en
la ESEA vy participan mas de
20 profesores de la ETSIA.

El proyecto comenzd en el
afio 2009, con una gran acep-
tacion en cada una de sus

ediciones.

{ MASTER OFICIAL EN TECNICAS
| AVANZADAS EN INVESTIGACION
{Y DESARROLLO AGRARIO Y
| ALIMENTARIO

! Este Mister da acceso a la etapa'
investigadora  del  Doctorado  en
i Técnicas Avanzadas en la Investigacion
y Desarrollo Agrario y Alimentario,
i distinguido con mencién hacia la
i excelencia por el Ministerio de
i Educacion para los cursos 2011-2014

Rutas
Biotecnologicas

Es un programa educativo para
alumnos de 2° de bachillerato,
convocado por la Consejeria de
Educacion, Formacion y Empleo,
a través de la Direccién General
de Planificacion y Ordenacion
Educativa, y en colaboracién con
la Escuela Técnica Superior de
Ingenieria Agronomica (ETSIA).
El programa tiene como objetivo
dar a conocer entre el alumnado
las nuevas técnicas biotecnologi-
cas de ingenieria y auxiliares
utilizadas en diferentes fases de

la cadena alimentaria.

Rutas de Biologia,
Ciencias de la Tierra e

Ingenieria Industrial

www.etsia.upct.es
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ACTIVIDAD INVESTIGADORA

Grupos de Investigacion

Especificos

Departamento de Produccion

Vegetal
1.- Hortofloricultura Mediterranea
2.- Proteccion de Cultivos

3.- Suelo-Agua-Planta

Departamento de Ingenieria de Alimentos y

del Equipamiento Agricola

1.- Disefio, Automatizacion y Control de Riegos e Invernaderos
2.- Ingenieria del Frio y del Control Microbiano

3.- Postrecoleccion y Refrigeracion
4.- Ingenieria Agronomica y del Mar

2.- Genética y Biologia Vegetal

4.- Fisiologia del Estrés
5.— Produccion Animal

Departamento de Ciencia y Tecnologia Agraria

1.- Gestion, Aprovechamiento y Recuperacion de Suelos y Aguas

3.- Agroquimica, Tecnologia y Manejo de Suelos y Sustratos

Departamento de Economia de la

1.— Economia Agraria

Produccion Investigadora-Cientifica

En las siguientes figuras se muestran
la produccioén cientifica realizada por
los grupos de investigacion adscritos
a la ETSIA, plasmada en el niimero
de Tesis Doctorales leidas, nimero
de articulos cientificos publicados
en “Revistas Internacionales de Pres-
tigio” y los fondos obtenidos por
Proyectos y Contratos de Investiga-
cion concedidos a Investigadores de
la ETSIA en los ultimos diez afios.
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Un investigador de Agronomos recibe un premio Europeo por sus
aportaciones sobre ciencia del suelo

Ratl Zornoza ha sido galardonado con el premio al cientifico joven destacado del aflo dentro de la division de ciencia del suelo.
La distincion, otorgada por European Geosciences Union, es el mas prestigioso de Europa en ciencias de la tierra. Zornoza perte-
nece al departamento de Ciencia y Tecnologia Agraria desde 2009 e investiga en el grupo “Gestion, Aprovechamiento y Recupe-
racion de Suelos y Aguas”. Ha sido premiado por su contribucion innovadora a la ciencia

del suelo, y en particular, por el desarrollo de diferentes metodologias para evaluar la

calidad del suelo, usando combinaciones de propiedades fisicas, quimicas y microbiold-

gicas. Raul Zornoza recogerd el premio en el congreso de la European Geosciencies

Uniodn, que se celebra en Viena en abril de 2013. Este evento recibe mas de 10.000 cien-

tificos y mas de 15.000 presentaciones originales.

Aspectos de la biologia y
ecologia de Anthemis
chrysantha, una especie en Conservando la biodiversidad:
peligro critico “El garbancillo de
La tesis (Biological Traits of Anthemis Chrysantha J. Gay - lallante” (Astragalus nitidiflorus)

Asteraceace- a critically endangered species'), es el resultado de un

Durante el segundo

intenso programa desarrollado desde 2006 por el grupo de Investi- semestre de 2012 se ha

gacion “Hortofloricultura Mediterranea” de la UPCT. La repobla-
puesto en marcha el

cion en zonas del litoral de Cartagena idoneas para su superviven- proyecto LIFE+ para la

cia es la esperanza para la conservacion de .
conservacion del gar-

esta valiosa planta. La investigacion de la bancillo de Tallante,

UPCT, vinculada a proyectos de recuperacion . .
una especie endémica

de flora amenazada de la Comunidad Auto- .
de Cartagena y en peli-

noma , tiene el objeti rofun- o
oma,, tiene el objetivo de profu gro critico de extincion. El grupo de Investigacion

dizar en la biologia de la manzani- . o, , .,
g “Hortofloricultura Mediterranea”, a través de la conservacion

lla de Escombreras y los métodos . S
de semillas en bancos de germoplasma, conservacion in situ,

mas adecuados para introducir ., . . . .,
produccion de planta en vivero, reintroducciones y creacion de

nuevas poblaciones en el medio . . , . .
P una red de custodia del territorio, elaboraran unas directrices

natural.

técnicas para el planeamiento urbanistico en su area potencial.

La ETSIA participa en un proyecto Europeo sobre rehabilitacion del
Guadalentin

La participacion de la UPCT es a través del Grupo de Investigacion “Gestion, Aprovechamiento y Recuperacion de Suelos y

Aguas”, liderado por el profesor Angel Faz. El proyecto comenzo el pasado 1 de octubre de 2012 y tiene una duracion de 4 afios y

medio. El principal objetivo del proyecto es evaluar, demostrar y difundir una alternativa sostenible para la rehabilitacion ambien-

tal y paisajistica de un tramo contaminado del Rio Guadalentin tras su paso por el micleo urbano de Lorca. La vegetacion utilizada

sera autdctona, por lo que favorecera la recuperacion de las comunidades naturales de flora y fauna, mitigando los riesgos de ero-
sion. Se pretende restablecer el equilibrio ecoldgico del sistema fluvial, siempre tenien-
do en cuenta el papel de la poblacion local y las actividades tradicionales para su inte-
gracion en la restauracion paisajistica.

www.etsia.upct.es
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Investigadores de la ETSIA desarrollan un zumo funcional de sandia
que reduce el dolor muscular

El zumo funcional de sandia desarrollado por investigadores del grupo ‘“Postrecoleccion y Refrigeracion”, reduce el dolor muscular a las

24 horas de realizar una actividad deportiva intensa. El producto, pionero en Europa, posee ademas efectos beneficiosos sobre la diabe-
tes, la astenia y problemas cardiovasculares. Contiene un aminoacido llamado L-citrulina, que las células intestinales absorben con mas
facilidad que si este aminoacido se suministra a través de un formulado farmacolégico. El nuevo pro-
ducto no se encuentra en el mercado europeo. Los investigadores estan buscando empresas interesadas
para transferir la tecnologia desarrollada en la UPCT. El zumo funcional de sandia inicialmente estaria
destinado a deportistas, pero también es recomendable para el cansancio funcional que pueda aparecer
en épocas de esfuerzo fisico y situaciones de estrés. Segtn los resultados obtenidos, la vida util de este
zumo funcional alcanzaria los 25 dias, previa pasteurizacion y conservacion refrigerada.

La ETSIA acoge la | Jornada sobre rehabilitacion de residuos
mineros

El Grupo de “Gestion, Aprovechamiento y Recuperacion de Suelos y Aguas” de la ETSIA fue el anfitrion de la primera jornada sobre

Rehabilitacion Ambiental y Paisajistica de Depositos Mineros celebrada el pasado 11 de diciembre. La jornada se enmarcé dentro de las
tareas de difusion del proyecto LIFE+ Mipolare. Los ponentes explicaron la estrategia de
rehabilitacion ambiental y paisajistica de depositos mineros formados por el vertido de resi-
duos de la mineria, asi como la posibilidad del establecimiento de la vegetacion y por tanto la
reduccion de la erosion y los riesgos para el medio ambiente y la salud publica. La jornada
contd con una visita al depdsito de lodos de flotacion de la Mina Santa Antonieta que estd
siendo rehabilitado dentro del proyecto Mipolare. El objetivo del proyecto es crear un nuevo
paisaje de uso educativo y de recreo en los suelos contaminados por residuos mineros, consi-
guiendo integrar todos los recursos bidticos y abidticos.
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Investigadores de Agronomos potencian propiedades
anticancerigenas y antioxidantes en un nuevo brécoli

Investigadores de la ETSIA y del Instituto de Biotecnologia Vegetal (IBV) de la UPCT han determinado como potenciar una
gran cantidad de compuestos bioactivos de caracter anticancerigeno, antioxidante, antiinflamatorio en el bimi, un nuevo hibri-
do natural de brocoli. Se trata de una variedad que se cultiva en la Region de Murcia, pero que apenas se comercializa en
Espafia. Entre sus propiedades se encuentra su capacidad para prevenir enfermedades cardiovasculares y la formacion de
cataratas. El estudio, desarrollado en el grupo de Postrecoleccion y Refrigeracion (GPR) y el
Departamento de Ingenieria de los Alimentos de la UPCT, a través de la tesis doctoral
“Innovative minimal processing of mini broccoli for keeping quality and safety and enhancing
bioactive compounds”, realizada por Ginés Benito Martinez y dirigida por los Drs. Ing. Fran-
cisco Artés Calero y Francisco Artés Hernandez, ha dado lugar a varias publicaciones en re-

~—ee e o o e e e e e .

vistas cientificas de elevado indice de impacto.
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Frutos de melon de lineas de media-larga vida

En los melones verdes tipo "Piel de sapo" extender la vida util por encima de 1 mes, no suele ser posible por problemas de fuerte
deshidratacion interna en la zona de la corteza y sobremaduracion en la zona de la placenta, pérdida de sabor y podredumbres pe-
dunculares. En algunos casos y con introgresion de ciertos QTLs puede ser posible conseguir algun fruto con
pulpa de sabor dulce aunque sin mucho aroma. El grupo de trabajo del Profe-
sor Fernandez-Trujillo, expone que la linea casi isogénica SC7-1 con frutos
pequeilos y bastante compactos suele tener una conservacion aceptable.




DIVULGACION

Foro Agroalimentario (FOAGRO)

El Foro Agroalimentario es creado por la
Escuela Técnica Superior de Ingenieria
Agronomica y los Cole-
gios Profesionales de
Ingenieros Agronomos e
Ingenieros Técnicos
Agricolas de la Region
de Murcia. Los objetivos,
son entre otros, valorizar
el sector agroalimentario
y a los profesionales que
lo gestionan y responder
e informar a la sociedad de temas de inte-
rés general como pueden ser la seguridad

SSENE EENI EII I NN IIN I EEN DN B I S S S . .

alimentaria o el futuro del abas-
tecimiento alimentario.

Desde su comienzo en diciem-
bre de 2011, se han realizado 6
foros FOAGRO, con una alta
repercusion en el sector. perfila como un

campo de

“La ingenieria

Agroalimentaria se

especializacion
profesional de

futuro”

Presentacion de FOAGRO.
Diciembre de 2011

( \
| Profesores y alumnos de Primaria visitan “Tomas Ferro” I
| En noviembre, la estacion experimental Agroalimentaria recibi6 a profesores y alumnos de primaria y secundaria dentro del I
| proyecto Comenius de la Union Europea, que lo forman profesores de centros de ensefianza de Turquia, Grecia, Hungria, |
| Polonia, Portugal, Reino Unido y Espaiia. |
| El objetivo de este programa es reforzar la dimension europea en la educacion infantil, primaria y secundaria. |
Las actividades del proyecto Comenius “Don’t worry, be healthy” se centraron en la elaboracion I
| de vino y la cria de la Gallina Murciana, entre otras.
| Las actividades del proyecto Deux pays, une Europe verte” sobre ecologia, tiene como objetivo |
I concienciar a toda la comunidad de la importancia de la ecologia y del I
| cuidado del medioambiente. |
El principal interés de la visita de la ESEA ha sido conocer la tecnologia I
I utilizada en el riego y la eficiencia del uso del agua. I
\
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1 I Concurso de Fotografia
|

| Educacion, Formacion y Empleo, a través de la |
I Direccion General de Planificaciéon y Ordenacion |
'Educativa, convoca el Primer Concurso EscolarI
:de Fotografia "INGENIEROS DE LA VIDA". |
| Tiene como objetivo acercar al alumnado de edu- |
I cacién secundaria a las distintas facetas de lal
l ingenieria agroalimentaria. I
:El plazo de solicitudes es hasta el 26 de abril.

I www.educarm.es

| La ETSIA, en colaboracion con la Consejeria de : La ETSIA colabora con

el Arte

Profesores y doctorandos de la ETSIA
han colaborado en el disefio y ejecucion
de un entorno paisajistico, inmerso en la
obra “Social Studies” de la artista esta-
dounidense Andrea Blum, expuesta en el
Centro de Arte Contemporaneo “La Con-
servera” (Ceuti), desde octubre de 2012
hasta abril de 2013.

www.etsia.upct.es
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DIVULGACION

LA ETSIA INNOVA EN LA “ARTESANIA”

AGENDA

La UPCT particip6 por primera vez en las Ferias de Artesania de Mur- | S i —

cia y Cartagena, desde el 4 de diciembre hasta el 5 de enero, donde se presento el vino "Tomas Fe-

rro", y distintas actividades investigadoras desarrolladas por la ETSIA,

tales como el programa de proteccion de la Gallina Murciana, el cultivo de

hortalizas de hoja pequefia en bandejas flotantes, el funcionamiento de

sensores electronicos para ahorrar agua en los cultivos y el comportamien-

to de abejorros para polinizacion de cultivos. Ademas se mostraron una

coleccion de cervezas elaboradas por los alumnos de tecnologia de ali-

mentos, poster informativos sobre diversos procesos de elaboracion de alimentos y una coleccion de

distintas variedades de calabaza. También se informé sobre las acciones para la conservacion del gar-

f= = m=— Em Em Em Em Em Em Em EE Em Em EE Em S S = s Em .

Murcia
bancillo de Tallante.
I Exito en la Feria de la
: Artesania de Murcia
Cartagena l

El stand de Ia ETSIA atrajo

a miles de visitantes
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Participacion de la ETSIA en
la Semana de la Ciencia

Investigadores de la UPCT participaron en la Semana
de la Ciencia y Tecnologia, celebrada en Murcia el
ultimo fin de semana de noviembre. Los ciudadanos
pudieron participar en diferentes talleres 'y
demostraciones relativas al cultivo sin suelo, medicion
del grado de azucar de zumos, trasplante de esquejes en
maceta ecologica entre otras. A la inauguracion
acudieron el Rector,
José Antonio Franco
y el Vicerrector de
Investigacion Pablo

Fernandez.

Presentaciéon del vino \I
“Tomas Ferro” I

El pasado 5 de diciembre se presenté en el Rincon del Café de El
Corte Inglés de Cartagena el vino 'Tomas Ferro' de la cosecha 2012. En
el acto fue nombrado padrino de esta afada, el presidente de Jesus
Abandonado, José Fernandez Lopez, institucion a la que la ETSIA
donard los beneficios correspondientes a su venta en El Corte Inglés. El
vino se ha elaborado en la ESEA Tomas Ferro, por profesores y
alumnos de agrénomos a
partir de las mas modernas
tecnologias de cultivo y
procesado, a partir de uva
meseguera, una variedad del

Campo de Cartagena.

/

La UPCT rindi6 un homenaje en la ETSIA a su Dr. Honoris Causa Adel A. Kader, que falleci6 el 12
de diciembre de 2012 en California a los 71 afios. En el acto, presidido por el Vicerrector de

I IN MEMORIAM |

Investigacion, representando al Rector, y el Director de la ETSIA, el padrino de doctorado y Catedratico de Tecnologia de

Alimentos, Prof. Francisco Artés Calero, resaltd su excelente trabajo como uno de los investigadores de Tecnologia de?

personalidad del gran docente e investigador, por quien muchos colegas de todo el mundo han sentido admiracion,

Alimentos y de Horticultura mas citados del mundo y rememord la Leccion Magistral que ofrecio el 29 de abril de 2010 en la UPCT
con motivo de su nombramiento. Pero sobre todo destacd la singular calidad humana y virtudes éticas que adornaban la extraordinaria

respeto y afecto, y con cuya amistad honrd. Ahora lamentan profundamente su muerte. El Prof. Kader naci6 en El
Cairo (Egipto), se gradud en Horticultura y desarrollé una amplia labor investigadora en Técnicas postcosecha, con
mas de 230 trabajos en revistas de prestigio. En el aflo 2000 visit6 por primera vez la ETSIA, donde imparti6 clases
anualmente en el Curso Internacional de Tecnologia Postcosecha, como Titulo Propio.
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LA ETSIA se suma al dia de la Acuicultura

La acuicultura o “Economia azul” ocupa un lugar importante en la Escuela de Técnica Superior de Ingenieria Agrondmi-

ca. En la festividad de San Andrés, declarado como Dia de la Acuicultura, el centro de la UPCT se sumd a las actividades

conmemorativas y acogio conferencias de expertos internacionales. Ademas, se pudo ver una jaula de atiin, de once me-
tros de diametro, instalada en el campus Alfonso XIII. La Directora General de
Ganaderia y Pesca, Carmen T. Morales y el jefe de Servicio de Pesca, Emilio
Maria Dolores, en su visita a la Universidad, manifestaron que investigadores
del departamento de Ciencia y Tecnologia Agraria estan desarrollando un pro-
yecto de investigacion para la mejora genética de la dorada junto con la Univer-
sidad de Murcia. Carmen Morales afiadi6 que la Escuela de Agronomos investi-
ga con éxito el cultivo larvario del atin rojo a través del profesor visitante Ma-
nabu Seoka.

I Reunion de Editores de SJAR. El

comité editorial de la revista Spanish Journal of

Agriculture Research, en el INIA en Madrid, con

la asistencia del Director de la ETSIA Alejando
Pérez Pastor.

IRRRRRRRRRRGANRRNRNNIN)
LA ETSIA EN SANTO TOMAS

El profesor Angel Faz recoge el premio del Consejo de Participacion
Social de la Universidad Politécnica de Cartagena, al Grupo de In-
vestigacion “Gestion , Aprovechamiento y Recuperacion de Suelos y
Agua’.

www.etsia.upct.es
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EDUCARM LLAMA A LA PARTICIPACION EN LA III OLIMPIADA
REGIONAL AGROALIMENTARIA Y AGROAMBIENTAL.
Se celebraran el 22 de febrero. (www.educarm.es)

EDUCARM LLAMA A LA PARTICIPACION EN LA II EDICION DE LAS
RUTAS BIOTECNOLOGICAS.
Se celebraran desde el 11 hasta el 14 de febrero. (www.educarm.es)

VISITAS DE CENTROS DE SECUNDARIA A LA ETSIA.
A partir del 21 de enero hasta el 20 de febrero, se recibiran a los Centros
Educativos de Secundaria de la Region.

www.etsia.upct.es
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