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OBJETIVO

Estudiar los efectes del déficit hidrico controlado y continuo, en relacion con albaricoqueros Bilida adecuadamente
regados, sobre la calidad fisica de los frutos en el momento da {a recolectién, durante la conservacian en camara
frigorifica y posterior maduracién 'y in.

MATERIALES Y METODOS

Caracteristicas de la parcela experimental

Los ensayos de campo se iniciaron en 1995, en una parcela experimental de 1,7 ha, situada en Mula (Murcia). El suelo,
de textura franca, presenta una capacidad de retencion de agua media, niveles de materia organica y capacidad de
imtercambio catidnico bajos v contenido en caliza activa muy atto. El agua de riego fue de baja salinidad (0.6 dS m').

Los @rbales, albaricoqueros ‘Bulida’ de 12 afios de edad estén injertados sobre patrén franco de Real Fino. El riego, por
goteo, fue programado en base a la evapotranspiracion del cultivo (ETe = Bk kvic) dela semana an’senur estimada a
partir del agua evaporada en cubeta clase ‘A’ Todos los arboles recibieran de
fertiizantes: 164 kg N ha! affo”, 60 kg P,Q, ha' afic’ y 118 kg K;O ha' afio’, para ello se realizaron de 2 a 7
fertiriegos semanales, segin época del afio.

Tratamlentos de riego

Se aplicaron 3 tratamientos de riego:
* T1, Control, con riego al 100 % de fa ETe durante todo el ciclo.
+ T2, Deficitario, con riego al 50 % del Tt durante todo ef afic.

« T3, Riego Deficitario Controlado, regado al 100 % de la ETc durante los periodos criticos (segunda fase de
crecimiento rapido del fruto y durante los dos meses sigulentes a la recoleccion) y con porcentajes de aplicacion
variables durante el resto del ciclo de cultivo (Tabla 1).

El volumen medic de agua aplicado al ratamiento contro! fue de 8500 m ha' afio y el ahorro de agua derivado de la
aplicacién de cada uno de los tratamientos deficitarios fue del 52 y 39 %, para el T2y 73 respectivamente.
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Los frutos destinados a la conservacion fusron cosechados el 23 de mayo, 72 dias después de la médma floracidn,
caincidiendo con & iniclo de la maduracion. En el laboratorio, s tomaren al azar 300 frutos de tada tratamiento y se
dispusieron en 3 lotes de 100 frutos dentro d= una celdz de canservacion de acers inoxidabie de 380 L, provista de un
sisiema de renovacion de aire alimemado por un compresor con un sistema de humidificacion. Se efectuaron medidas
ge GO, ¥ GH, en el interior de ia ceida para comprobar que Ac se sobrepasaban en ningln momento niveles criticos.
{45 condicicnes fisicas del experimento fusron de 30 dizs a 1 °C y 80-85% HR, seguido de un pericdo de maduracidn
complementania de 4 dias a 13°C v 85-70% HR.

De cada icte se separaron 40 frutos para la di inacion de las fisicas: color y textura, detenmindndose
#stas al cabo de 10, 20 30y 34 dias eq alicuctas de 10 frutos. Ef andlisis inicial s realizé en frutas recién cosechados,
indepgndientes a los de los loles de consarvacidn. Ef color de Ta pulpa y piel se midid sebire los mismos frulos en fos
que se valord la textura. Los 60 frutos restantes s utilizaron para la evaluacidn de fas perdidas de peso e incidencia de
potredumbres.

ia actividad respiratoria y emision de etileno se determing en frutos individuaies 2 partir de tres repeficiones por
iratamlento.

ietodos de anafisis

La texiura se midid a 20 °C con uha maquina universal de ensayos Lioyd instruments 10 k. Ei colar de la epidermis y de
ia pulpa se determind con un fotecolorimetre Minolta CR-300 por reflexién triestimulo. El CO, se determing con un
cromatégrafo de gases Hewlett Packard S730° con detector de conductividad témmica (TCD). El GH, se vaior6
mediante un cromatagrafo de gases Perkin Elmer con detector de lonizacion de llama (FID).

Resultados

Estado de enel deta fi

Los valores del parametro de color CIELAB a* y del indice he, pusieron de manifiesto que los frutes del tratamiento
control (T1) estaban en una fase ligeramente mas avanzada de madurez que los procedentes de los tratamientos de
riego defictario (Tabla 2). Sin embargo, fa evolucién del tono de color (1°) durante el periodo de maduraciin
complementaria no fue muy patente en ningiin caso, descendiendo solamente el valor de h°® en dos o fres unidades en
los cuatro dias (Figura 1).

Pérdidas de peso por deshidratacion y atagues fingicos

Las pérdidas de peso después de 30 dias de conservacién frigorifica fueron ligeramente mayores en los frutos del
tratamiento control (T1) que en los deficitarios, con valores del 1.,6; 1,3 ¥ 1,1 % para T1, T2 y T3 (Figura 2), e
igualmente durante los 4 dias de comp con p jes del 19.3; 14,1 y 5,8 para el T1, T2y T3
respectivamente.
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Parémetros de calidad fisica

Durante la conservacion, la evolugion de la textura del albaricoque fue similar en los tres tratamientos, con una primera

etapa ascendente respecto a sus valores de recoleccidn, aleanzando un méximo en torno a 90-100 N en el dfa 10 de

conservacion (Figura 1), a partir del cual disminuys progresivamente hasta alcanzar un minimo, en el dia 20, de 65 N,

que se marﬂuvo hasta el fin de la én. Durante fa di ia la textura di o
final valores de 23 N, excepta en el T3 gue fueron de 38N.

La figura 1 muestra Ja evolucién def indice de color HUE, tanto en la piel como en la pulpa del fruto. La tendencia
general de este Indice ha side mantener o incrementar sus valores durante los primeros 10 dias de conservacion, para
posteriormente descender progresivamente hasta e} final del periodo de maduracion complementaria. Dicho descenso
fue mas brusco en la piel que en la pulpa.

El tono de color de ia pulpa en los tratamientos T2 y T3 fue superior en la recolecmén al del tratamiento control. Estas
diferencias se mantuvieron para el T2 durante los dos periodos de al una gierta i

de la reduccion del riege al 50 % de la ETc {Figura 1; Tabla 1). La aplicacion del 100% de la ETc, en el tratamiento de
riego deficitario contralado, durante la fase critica 11l puede explicar la existencia de valores similares al control {Figura
1.

Actividad resplratoria y emision de etileno

En fa Figira 3 se muestia la evolucidn de los valares medios de la actividad respiratoria y de iz emisién de etileno de
los frutos, durante la conservacion y la comercializacién. Los valores de Iz aclividad respiratoria v de lz emisién de

etiienc se martuvieron en niveles inferiores 2 10 mL CO, (kg b)Y’ y en tormo a 50 ul CH, tkg B!, en los tes
tratamientos, con una ligera msmmucrbn de Is emisién de CH, en Eus pnmerus dias de canservacacm Enel periodo de
i con el i la temperatura se produjo un fuerte ascenso
generalizado de Ia emisicn de enlenu v actividad respiratoria.

50 COME oy

L o gt
[N

Conclusiones

Los tratami dariegn
* Retrasaron ligeramente y por igual la maduracion de los frutos, si bien, este ligera retraso ng ha influido de forma
sipmificativa en el i de los alb en la conservacian v posterior maduracién complementaria.

» Redujeron las pérdidas de peso por deshidratacitn, siendo menos susceptibles a los ataques fingicos.
» Ho afectaren a la calidad fisica def aibaricogue.




